
Ihr freundlicher Laden und Treffpunkt ums Eck
– mehr als nur einkaufen – das B

lättleUnser Herrlesbergladen
Die Genossenschaft, die für Sie da ist

Ausgabe 2/2026

Öffnungszeiten: Mo bis Fr 8:00  bis 13:00 · Mo, Di, Do, Fr 16:00 bis 18:30 · Sa 8:00 bis 16:00 
Sonntag Brötchenverkauf von 8:15 Uhr bis 10:45 Uhr

Einkaufen in Ihrem Genossenschaftslädle – einfach netter!
Unser Herrlesbergladen eG, Stäudach 90, 72074 Tübingen

marktleitung@herrlesbergladen.de · Telephon: 07071/9208313 · Telefax: 07071/9208315 · www.herrlesbergladen.de

Um die Kosten des Herrlesbergladens zu senken, ist ein neues 
Ehrenamtsteam im Einsatz. Machen Sie mit, engagieren Sie sich mit uns! 
Im Laden melden oder eine Nachricht an herrlesberg@posteo.de senden.

Wir haben sieben Tage die Woche offen

Mal ganz ehrlich, wo gibt es so etwas? Ein Laden mitten im Wohngebiet, der die 
ganze Woche offen hat? Also quasi Montag bis Montag. Bei unserem 
Herrlesbergladen ist das der Fall. Gut, mittwochs haben wir nachmittags zu, dafür ist 
samstags von 8 bis 16 Uhr am Stück geöffnet. Der Sonntag hat übrigens eine 
wechselvolle Geschichte. Es gab eine Zeit, da übernahmen Ehrenamtliche den 
Brötchenverkauf. Doch es wurde zunehmend schwierig, die Dienste verlässlich 
besetzt zu bekommen. Seither übernehmen unsere Mitarbeiter die Schicht. Es ist aber 
nach wie vor möglich, sich ehrenamtlich beim Brötchenverkauf am Sonntag 
einzubringen. Einfach im Laden melden oder eine Mail schreiben an 
info@herrlesbergladen.de.
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Angebote und Rezept
das B

lättle

09.01.2026 – 15.01.2026
solange Vorrat reicht

Rezept der Woche
Lebkuchentorte

(Resteverwertung, Zutaten für 1 Torte)

200 g Lebkuchen 100 g Butter
300 g Frischkäse 250 g Quark
150 g Joghurt 2 Becher Sahne
6 Blatt Gelatine 1 Tasse doppelter Espresso
3 EL Zucker 8 Lebkuchen (z.B. Aachener Printen)

200 g Lebkuchen klein bröseln. Butter schmelzen. Die zerbröselten Lebkuchen 
mit der geschmolzenen Butter mischen, dann in eine Springform (26 cm) füllen 
und flach drücken. Die Springform mit Inhalt kalt stellen. Die anderen 
Lebkuchen in kleine Würfel schneiden. Gelatine einweichen.
Frischkäse, Quark, Joghurt, Zucker und Espresso mit dem Schneebesen 
verrühren. Sahne steif schlagen. Gelatine auflösen und in die Frischkäsemasse 
rühren. Jetzt die geschlagene Sahne und die Printen unterheben. Die Masse auf 
den Lebkuchenboden geben und glatt streichen. Über Nacht im Kühlschrank 
kalt stellen. 
Das Team vom Herrlesbergladen wünscht gutes Gelingen und guten Appetit. 

Spanisches 
Chili con Carne

Erasco

0,8 kg        3,49 €
          je kg 4,36 €

Reistopf mit 
Fleischbällchen

Sonnen Bassermann

0,8 kg        2,99 €
          je kg 3,74 €    

Bio Oliven Tapenade 
mit Kapern

Ölkännchen Feinkost  

0,18 kg        5,99 €
          je kg 33,28 €

Bio TK Nasi Goreng

Ökoland 

0,45 kg        5,80 €
          je kg 12,89 €



Dienstleistungen

Gartenpflege und Gartengestaltung
Baumpflege und Fällungen

Platten- und Pflasterverlegung
Naturstein arbeiten
Zaunbau aller Art
Heckenrückschnitt

Rund um den Rasen
Winterdienst

~ Ich freue mich auf Ihren Anruf ~
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Weisses Brett
das B

lättle

Suchen Sie etwas oder 
wollen Sie etwas 
verkaufen?

Hier hat es ausreichend 
Platz für Ihre Anzeige. HerrlesbergladenHerrlesbergladen

Unsere Angebote und Veranstaltungen 
finden Sie an unserer Fensterfront und auf 
unserer Homepage www.herrlesbergtreff.de.

Nun ist das Licht im Steigen 

Nun ist das Licht im Steigen,
Es geht ins neue Jahr.
Lass deinen Mut nicht neigen,
Es bleibt nicht, wie es war.

So schwer zu sein, ist eigen
Im Anfang immerdar,
Am Ende wird sich's zeigen,
Wozu das Ganze war.

Nicht zage gleich dem Feigen
Und klag' in der Gefahr!
Schwing auf zum Sonnenreigen
Dich schweigend wie der Aar!

Und wenn du kannst nicht 
schweigen,
So klage schön und klar!

Friedrich Rückert



Frische, Qualität und Service ist unser
oberstes Gebot. Wir schneiden für

Sie nur vom besten Stück ab.

Liebe Geschäftsleute!

Gerne nehmen wir hier noch Ihre Daueranzeige 

auf. 

Melden Sie sich dazu einfach unter 

info@herrlesbergladen.de
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